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TÉMA

2

Abrahámov syn Izák sa oženil 
s Rebekou. Narodili sa im dvojčatá 
Ezau a Jakub. Ezau sa narodil prvý. 
Ako prvorodený sa stal dedičom väčšej 
časti majetku. Po smrti otca sa mal stať 
hlavou celej širokej rodiny. Raz sa Ezau 
vrátil z lovu vo chvíli, keď Jakub varil 
šošovicu. V tých dobách to bolo časté 
jedlo. Ezau bol taký hladný, že svoje 
práva prvorodeného syna vymenil 
za tanier šošovice, ktorú si naberal 
nekvaseným chlebom ako lyžicou. 

Jedlo je dôležitá súčasť nášho života. Vedeli ste, že aj v Biblii 
sa na mnohých miestach spomína jedlo a jeho príprava? 
V niekoľkých príbehoch má práve jedlo dôležitú úlohu 

aj v Božom pláne spásy. 

Ponúknutie vody a chleba bolo základným 
prejavom pohostinnosti voči cudzincom. 
Jedného dňa prišli k Abrahámovi a Sáre traja 
muži, ktorí im povedali, že sa im narodí syn 
Izák. Abrahám ich pozval k sebe a pohostil ich. 
Predložil im upečené teliatko a podplamenníky. 
Pripravovali sa z cesta, do ktorého sa niekedy 
primiešal med, vínny sirup, hrozienka, datle 
alebo fi gy. Cesto sa zamiesilo, vyformovalo 
do okrúhleho tvaru a potom sa upieklo.

STRETNUTIE  

Jednotka holubích bojovníkov proti zločinu narazí 
na sklad plný vtákov uväznených vo fľašiach 

a postaví sa zoči-voči pštrosovi kriminálnikovi 
na úteku. Ako to zvládnu, sa dočítaš v knihe, ktorú

    venuje knižná kamarátka .

Pripravil Ľubomír Mačura a Kristína Šeligová
Ilustrovala Marianna Čaučíková



Úloha pre teba: Napíš nám, aké 
jedlo vieš pripraviť a pre koho 
si ho už pripravoval. Odpoveď 
pošli do 20. februára na adresu 
redakcie. Na troch vyžrebo-
vaných čaká pekná knižka.
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Ján Krstiteľ žil dlhý čas na púšti. 
Jeho potravou boli kobylky a lesný med. 
Med pochádzal od divých včiel, ktoré mali 
v štrbinách skál a stromov svoje hniezda. 
Ľudia jedávali kobylky v oblastiach, 
kde bolo mäso zriedkavé. Obsahovali 
proteíny a tuk. Jedli ich pečené, 
varené, sušené alebo surové. 
Pridávali k nim med, aby 
sa odstránila ich horká chuť.

Posledné stretnutie učeníkov 
s Ježišom po jeho zmŕtvychvstaní 
sa uskutočnilo pri Tiberiadskom 
mori, kde učeníci lovili ryby. 
Keď prišli na breh, videli 
Ježiša, ako im pripravuje 
chlieb a ryby. Z evanjelií 
vieme, že ryby boli v časoch 
Pána Ježiša častým pokrmom. 
Určite poznáte novozákonný 
príbeh o tom, ako Ježiš 
zázračne rozmnožil chlieb 
a ryby, aby nasýtil zástupy.

Počas židovskej Veľkej noci si Židia pripomínali 
vyslobodenie z egyptského zajatia. Pán Ježiš slávil 
predvečer Veľkej noci spolu s apoštolmi vo Večeradle. 
Bola to jeho posledná večera pred umučením. 
Peter a Ján v ten deň zabezpečili baránka a ostatné 
tradičné jedlá – nekvasený chlieb, zmes jabĺk, mandlí, 
škorice a vína, horké byliny, vajcia.

 PRI JEDLE



Keď je vonku všetko zamrznuté a zároveň hmla, je to hotová katastro-
fa. Ledva sa mačky dohrajú na naháňačku po pokrovcoch, najedia sa 

a začnú hľadať najteplejšie miesto v dome. Bobo vylezie na radiátor a Mima na okenný 
parapet nad ním. Žabko a Bucko sa tak vysoko nedostanú. Preto zalezú do svojich 
zaliezadiel a zakutrú sa do kutradiel. Alebo aspoň do svojich periniek na veľkej posteli 
Veľkých mačiek.

Ale ak svieti slniečko, je to niečo celkom iné. Každá mačka má totiž v tele špeciálnu 
mačaciu baterku, ktorá premieňa slnečné lúče na teplo a iné príjemné pocity. Preto sa 
mačky tak rady vyhrievajú na slnku.

V zime je slniečko na oblohe nízko. Nájsť vhodný lúč, ktorý by dopadal na zaujímavé 
miesto, kde sa dá príjemne driemať, je pre človeka zložité. Mačky majú v tomto výhodu. 
Inštinkt a roky skúseností ich vedú neomylne práve tam, kde sa slnečný lúč kríži s kres lom, 
pohovkou alebo posteľou. Keby z okna mieril na posteľ lúčik široký ledva na tri pazúry, 
vedia sa doň poukladať v zákryte, schúliť sa v ňom a zaspať. A nielen to. Ako sa slnko 
pohybuje po oblohe, slnečný lúč sa hýbe na posteli a spolu s ním sa premiestňujú aj 
mačky. Hoci spia, ani oko neotvoria, labkou nemyknú. Tento záhadný úkaz sa volá ma-
čacie slnečné hodiny.

Taká tuhá zima bola aj na Tri krále. Traja králi v tom roku na Slovensko nedošli, lebo 
ťavám zamrzla voda v hrboch. Ale mačky si to nevšímali. Dobre sa najedli, pre istotu 
nie koľkokrát, a potom behali po dome, aby si našli pekné slnečné ležovisko.

„Ej, ale je dnes tuhá zima,“ poznamenal Bucko. Vyškriabal sa na posteľ a ľahol si na nový 
vankúš, ktorý dostal pod stromček. Slniečko ho pohladkalo cez okenné sklo a tarkasto-
-barkastý kocúr sa labužnícky povystieral.

„Dnes chcem byť na novom vankúši ja!“ vykríkol Žabko a driapal sa hore za Buckom.
„Ty máš svojho macíka,“ odvetil Bucko, ale len potichu, lebo on sa nikdy nehádal.
„Aj ja chcem byť na novom vankúši,“ zamrmlal Bobik.
Plavne vyskočil na posteľ a snažil sa natlačiť k Buckovi. Ale ten sa rozhodol tentoraz 

neustúpiť, lebo slnko mu svietilo do očí tak, že zo zreničiek mal už iba tenké čiaročky 
a uspávalo ho.

„Aspoň hlavu. Aspoň jednu labku,“ vyjednával Bobino, kým sa Bucík o piaď neposunul.
Bobo rýchlo zaujal uvoľnené miestočko, slastne sa natiahol tak, aby ho slnečný lúč 

celého prežiaril. Hlavu si položil na Buckov vankúš a ňufák si ukryl do jeho kožúška.
„A čo ja?“ zosmutnel Žabko, lebo jeho macíkovská deka ležala v kresle v tieni.
Chvíľu váhal. Dúfal, že na novom vankúši sa aj preňho nájde kúsok miesta. Ale zvyšní 

dvaja chlpáči zaľahli a už sa ani nepohli.
Vtedy Žabko zbadal, že jeho obľúbený vypchatý bubon leží presne v dráhe slnečného 

lúča. „Mám ťa!“ zašepkal a vyskočil hore, aby stihol lúč polapiť.
Podarilo sa mu to presne načas. Kocúrik prižmúril oči, zaškúlil do slniečka a to ho zaha-

lilo do svojho tepla. Stúlil sa na bubne do klbka, chvost si pritiahol až k hlave a spokojne 
si zašomral popod fúz: „Aj tak mám najlepšie miesto.“

„Chlapi,“ odfrkla si Teta Mimka. Spokojne sa uložila na svoj vankúš rovno na oken-
nom parapete, zakryla si oči labkou a ofi ciálne spustila mačacie slnečné hodiny.

PÍSMENKOVÁ
POLIEVKA

SLNEČNÉ HODINY
ALEXANDRA PAVELKOVÁ
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Spisovateľka Alexandra Pavelková sa narodila v roku 1966 vo Zvolene. Píše sci-fi  knihy pre 
dospelých. 
Grafi cká dizajnérka a ilustrátorka Ľudka Žoldáková ilustruje pre rozličné vydavateľstvá. 
Venuje sa aj tvorbe módy, v ktorej používa aj svoju ilustráciu.
Ukážku sme vybrali z knihy Štyria mačkatieri, ktorá vyšla vo vydavateľstve SLOVART v roku 
2019.

Ilustrovala Ľudka Žoldáková
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CESTA LÁSKY
Určite sa nájde niečo, čo máme tak veľmi radi, 

že to chceme mať iba pre seba. Sú to rôzne veci, 
ale môže to byť napríklad aj mama a jej objatie, 

najlepší kamarát či kamarátka, pochvala 
od pani učiteľky alebo jašenie sa s ockom.

SOM TU

Porozmýšľaj a napíš, 
čo máš najradšej: 

Poobzeraj sa okolo seba – niekto ťa možno o niečo prosí alebo si chce niečo požičať. 
Čo urobíš? Nakresli/napíš:

V krásne ilustrovanej knihe Rodinná Biblia si prečítaš výber biblických prí behov, 
krátke meditácie a modlitby na každý deň. Môžeš sa do nej pustiť spo ločne 

s rodičmi a súrodencami, ale aj sám. Venoval ju Spolok svätého Vojtecha. 

Vieš sa s tým podeliť? 

Do prázdnej bublinky napíš, čo môžeš urobiť v týchto situáciách:

Nové gélové perá?

Dostal som 
od starkých.

Parádne. Anička, kde máš 
peračník?

Zabudla 
som si ho 

doma.

Keď prídeme 
domov, urobíme 

si pukance.

Nemáte 
nejaké 
drobné 

na jedlo?



Prázdny rámik na 
prepísanie výroku 
a ozdobenie nájdeš 
na www.rebrik.sk. 

Ježiš o tom hovorí aj viac:
Tomu, kto ťa prosí, daj a neodvracaj sa od toho, 
kto si chce od teba niečo požičať. 
                                                         (Mt 5,42) 
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Úloha pre teba: Určite aj teba niekto o niečo prosil. Nakresli 
alebo napíš nám o tom a pošli do 20. februára na adresu 
redakcie. Na troch vyžrebovaných už čaká pekná odmena.

AJ PRE INÝCH
Nedávno sme premýšľali nad Ježišovými slovami o tom, ako sa správať k iným.

Premýšľaj, čo nám tým chce Ježiš povedať. 
Označ srdiečkom vety, o ktorých si myslíš, 

že vysvetľujú jeho slová:

 P E N I A Z E U

 O O CH A R I T A

 M B M O Ž E I Ž

 O E K O Č I M O

 C R Á E C E Ľ B

 O V N S Z N T R

 E C D R S V Í Á

 I Č U R Á N O K

Vylúšti osemsmerovku 
a nájdeš odpoveď:

CHARITA, NÁRUČ, OČI, 
PENIAZE, POMOC, 

POMOCNÍK, SRDCE, 
UTEČENCI, ZEM, ŽOBRÁK

Pripravili Daniela Makovníková a Lenka Bene, ilustrovala Mária Páleníková

Premýšľaj, čo ti teraz chýba a napíš, ako o to môžeš požiadať:

Niekedy aj my sami o niečo 
prosíme alebo si chceme niečo 
požičať. Ježiš nechce, aby sme 
len dávali iným, ale aby sme 
aj my vedeli požiadať o pomoc, 
keď ju naozaj potrebujeme.

Vzdajme 

sa toho, 

čo máme 

najradšej.

Nazhromaždime 
si toľko vecí, 

aby sme ich mohli rozdávať ľuďom okolo nás a aby sme aj 
my mali stále 

dostatok.
Počúvajme 
tých, ktorí 

o niečo 
prosia.

Podeľme 
sa s tým, 
čo máme.

Rozdajme druhým všetko, čo máme.

Majme 
otvorené oči 

pre tých, 
ktorí niečo 
potrebujú.

Keď máme pre iných 
otvorené oči, uši a náruč 
a navzájom sa o seba 
staráme, budujeme na zemi

.



Banány rastú na banánovníku. 
Je to rastlina podobná určitým 
druhom paliem. Na obrázku vidíš, 
ako vyzerá sadenica banánovníka.

Oblasť okolo Veľkých jazier 
v regióne Východnej Afriky 

má svoju vlastnú odrodu 
banánov. Práve do tejto 

odrody patria aj matoke. 
Zbierajú sa zelené a tvrdé 

a varia sa na pare. Ser ví ru-
jú sa napríklad v arašidovej 
omáčke. Vo forme kaše sú 
národným jedlom Ugandy. 

V Keni, Ugande, Tanzánii 
či Rwande môžete nájsť 
banány, ktoré sa podávajú 
ako dezert po obede či 
po večeri. Najčastejšie sú 
to takzvané dámske prsty 
(Ladies fi ngers). Tieto žlté 
a veľmi sladké banániky 
sú krátke ako ženský prst. 
Odtiaľ pochádza ich 
pomenovanie.
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BANÁNY – AKO ICH NEPOZNÁTE
Kuchyňa afrických krajín je veľmi rôznorodá a bohatá. 

Jednou z najzaujímavejších potravín sú banány. 
Vieš, že na svete existuje viac ako 1000 rôznych 

druhov banánov? Nazrime im pod šupku. 
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Kniha venovaná malým výtvarníkom s veľkými srdiečkami 
prináša tridsaťpäť príbehov kresby v umení. Len ju otvorte, 

čítajte a tvorte spolu s nami farebný svet umenia. 
Venuje vydavateľstvo Slovart (www.slovart.sk).

Banánové 
listy tancujú aj 

bez zvuku bubna. 
Africké príslovie
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Narodil sa  v r. 330 v Cézarei v dnešnom 
Turecku. Po štúdiách učil právo a staral sa 
o výchovu mládeže. Bazila však svetská 
sláva netešila. Začal nav števovať pustov-
níkov. Stal sa ich žiakom a čoskoro sa 
k nemu pridali ďalší nasledovníci. Napísal 
pre nich pravidlá, ktorých jadrom bola 
čistota, chudoba a poslušnosť. Položil tak 
základy života rehoľníkov. Neskôr cézarej-
ský biskup Eusébius zavolal Bazila k sebe 
a vysvätil ho za kňaza. Po smrti biskupa 
zvolili Bazila za jeho nástupcu. Naďalej žil 
chudobne a biskupské majetky použil na 
dobročinné ciele. Svätý  Bazil napísal veľa 
kníh o božstve Ježiša Krista, pretože 
v tom období mnoho ľudí tvrdilo, že 
Ježiš nebol Boh, ale iba človek. Množ-
stvo utrpenia a námah podkopalo 
Bazilovo slabé zdravie. Zomrel 
v roku 379. 

Pripravila 
Katarína Jantáková

Ilustrovala 
Eva Nocarová

sviatok: 2. januára

Bazil Veľký
SVÄTÝ Z IKONY

Úloha pre teba: Ak namiesto kve-
tov napíšeš písmená, pre čítaš si 
jeden z výrokov svätého Bazila. 
Pošli nám ho do 20. februára 
na adresu redakcie. Na troch 
vyžrebo va ných už čaká odmena.

A Á Č D E CH J K L M N O R S Š T V Z Ý

,

.



Ľudské telo je úžasné! Ako fungujú jeho orgány? 
Prečo sú kosti také tvrdé? Načo nám slúži 

kašľanie a kýchanie? To všetko sa aj v anglickom 
jazyku dočítaš v knihe vydavateľstva 

Perfekt (www.perfekt.sk).
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RIKA 
V HÁDANKOVE

RIKA 
V HÁDANKOVE

1.        V hrncoch sú ukryté 
mená kamarátov, 
s ktorými sme sa 
pustili do pečenia. 
Napíšeš ich?

3.        Čokoláda na ozdobu sa polámala. 
Kam patria vypadnuté kúsky?

2.        Na stole sú suroviny, ktoré máme doma. 
Ktorý z receptov môžeme hneď urobiť?

Jablčník
7 jabĺk 
2 vajcia 
1 maslo 
100 g orechov 
200 g múky 
200 g cukru

Orechový rez
250 g múky 
polovica masla 
6 vajec 
50 g cukru 
200 g orechov 
citrónová šťava

Palacinky
 4 vajcia 
300 g múky 
100 g cukru 
4 jablká 
pol litra mlieka

1 2
3

4

5
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Tento pracovný list vypracoval:

                                                                            Vek:

Presná adresa:

Úloha pre teba: 
Do 20. februára
nám napíš všetky 
správne odpovede. 
Troch vyžrebovaných 
čaká pekná kniha.Pripravila Marta Magdinová, ilustrovala Mária Páleníková
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5.        Koľko koláčikov sa spolu zmestí na plech?

4.        Piekli sme tri 
druhy koláčov 
a potrebovali sme 
odmerať mlieko. Vyznač 
správne v troch litrových 
džbánoch štvrť litra mlieka, 
pol litra mlieka a polovicu 
z polovice litra mlieka.



12

VESELÍ
DUCHOM

2.       Ako Panna Mária s Jozefom priniesli do chrámu malého Ježiša, aj teba priniesli 
rodičia do chrámu, aby ťa dali pokrstiť. Postupne doplň samohlásky a zistíš, 
aké sú slová modlitby, ktorú sa pri krste tvoji rodičia modlili. Obrázok vyfarbi.

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1.       V druhý februárový deň si pripomíname sviatok 
Obetovania Pána. Dve hrdličky ti vždy prezradia, 
aké písmeno máš napísať. Tak zistíš, že Jozef s Máriou 
obetovali malého Ježiša Nebeskému Otcovi v meste: 

B __ Ž __ ,  Ž __ H N __ J   N __ Š __   D __ Ť __ ,  __ B __   J __ H __ 

Ž __ V __ T   B __ L   T __ B __   N __   S L __ V __ ,  J __ M __   N __ 

S P __ S __ ,   N __ M   N __   R __ D __ S Ť   __   S V __ T __   N __   __ S __ H .

O E E A A E IE A A Y E O I  O O E E A Á U E U A Á U Á A A O A E U A O O

A B C E

I J K L

M O P R

S T U Z
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ŠKOLA
STONOŽKY

JOŽKY

1.           Zoraď jednotlivé časti rozprávky 
a potom ju celú porozprávaj 
vlastnými slovami. Obrázky vyfarbi.
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ŠKOLA
STONOŽKY

JOŽKY

2.       Nájdi na obrázku 5 zapatrošených celých vajíčok.

Koľko je na obrázku kvetov        , zvierat        , šálok        ?



M
arianna Čaučíková a Eva N

ocarová
Ilustrovala Eva N

ocarová

Potrebuješ:

Postup:

N
ázov:
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Toto je kuchárska knižka Artúra Varešku. Ale nie – je to len jeho 
prezývka – odkedy začal variť, dom

a ho tak volajú m
am

a s otcom
, 

aj m
alá sestra Eliška.

V knižke nájdete obľúbený Artúrov recept. A ktoré sú tie vaše 
najm

ilšie? Pre ne sú určené voľné strany. Dopíšte si ich, aby ste 
ich m

ali poruke. Dotvorte obrázkam
i či fotkam

i. Ak budete m
ať 

veľa receptov a m
álo m

iesta v našej knihe, ďalšie voľné stránky 
nájdete na w

w
w

.rebrik.sk. Dobrú chuť!
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Šunková nátierka

Toto je m
ôj obľúbený recept:

Potrebuješ: 15 dkg šunky alebo šunkovej salám
y , 2 vajíčka, 

1 m
enšiu cibuľu, 4 trojuholníky taveného syra, 2 lyžice m

ajonézy, 
1 kávovú lyžičku horčice.
Postup: Vajíčka uvarím

e natvrdo. Šunku pokrájam
e na m

alé 
kocky . Cibuľu nakrájam

e nadrobno. Syr, horčicu, cibuľu a šunku 
dobre zm

iešam
e. Pridám

e nakrájané vajíčka a m
ajonézu a znovu 

prem
iešam

e. N
atieram

e na chlieb alebo pečivo.
Vyskúšaj. Je to fakt dobré.

M
O

J
E 

R
EC

EP
TY

Potrebuješ:

Postup:

N
ázov:

D
oba prípravy ...... m

inút.
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ŠKOLA
STONOŽKY

JOŽKY

3.           Spoj čiarou obrázky slov, ktoré sa rýmujú.

4.            Priraď číslo k počtu.  
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ŠKOLA
STONOŽKY

JOŽKY

5.    Varešky, ktoré sú otočené doprava,                        zakrúžkuj 
modrou farbou, doľava                        červenou farbou.

Úloha pre teba: 
Do 20. februára nám 
napíš správne odpovede. 
Troch vyžrebovaných 
čaká pekná kniha.

Tento pracovný list vypracoval:

                                                                            Vek:

Presná adresa:

6.         Prekresli obrázok do vedľajších mriežok. 

Tato medveď so synom sa už nemôžu dočkať, kedy sa konečne 
uvidia s mamou medvedicou. Tá blúdi hustým lesom a prosí 
o pomoc všetky zvieratá. Čas sa kráti a začína sa stmievať...

       Knižku venuje knižná kamarátka .

Pripravila 
Kristína Šeligová 

Ilustrovala 
Eva Nocarová 
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3.       V podobenstve o kráľovskej svadbe sluhovia pozývali 
na hostinu nakoniec všetkých, ktorých stretli. 
Nájdi na obrázkoch 10 rozdielov. 

VESELÍ
DUCHOM

4.       Aj nás Pán Ježiš volá na hostinu – na svätú omšu. Pomôž deťom nájsť správnu cestu. 
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5.       Čo používa kňaz na označenie znaku kríža na čelo 
na začiatku pôstu? Vyfarbi políčka označené krížikom 
fi alovou farbou a dozvieš sa to.

Úloha pre teba: 
Do 20. februára nám
napíš všetky správne 
od povede. Troch vyžrebo -
va ných čaká pekná kniha.

Tento pracovný list vypracoval:

                                                                           Vek:

Presná adresa:

VESELÍ
DUCHOM

6.        Obdobie prípravy na veľkonočné sviatky trvá 40 dní. Vieš, koľko pôstnych nedieľ nás čaká? 
Spočítaj kvietky medzi 40 kamienkami a vyfarbi ich.

Pr
ip

ra
vi

l J
ur

aj
 G

on
šo

r, 
ilu

st
ro

va
la

 E
va

 N
oc

ar
ov

á

Máme ____ pôstnych nedieľ.
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Pripravila Daniela Makovníková, ilustrovala Soňa Jantáková

VÝZVA
MESIACA
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ZO STARÉHO
ZÁKONA

Pripravila a ilustrovala Mária Páleníková
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PÔST PRE CELÚ RODINU
Hoci sa mnohým môže zdať pôstne obdobie smutné a náročné, vôbec to tak nemusí byť. 

Je to čas, keď si pripomíname Ježišovo utrpenie a smrť, ale pripravujeme sa najmä 
na oslavu jeho zmŕtvychvstania. Skúste to aj vy vo svojej rodine.

Škatuľku s vrchnákom obaľ fi alovým papierom, aby pripomínala pôstne obdobie. 
Navrchu urob otvor tak, aby sa dali vyberať denné predsavzatia. Spoločne si doma 

premyslite predsavzatia, ktoré vám pomôžu dobre sa pripraviť na Veľkú noc. 
Napíšete si ich na lístočky, poskladajte ich a vložte do škatuľky. 

Ráno si každý vytiahne svoje predsavzatie a do večera sa ho snaží splniť. 
Večer sa pri spoločnej modlitbe porozprávajte o tom, ako sa vám darilo. 

Lístoček môžeme vrátiť späť do škatuľky. 

Všetko sa to začalo jednou zhrdzavenou bránkou. Ako sa však skončí záhadný 
príbeh v dome na okraji útesu? To sa dozviete v záverečnej časti dobrodružnej 
série, ktorý venovala EQUILIBRIA a môžete si ju objednať aj na iqknihy.sk.

všímam si, kto ma cez deň potešil 

a poďakujem sa za to pri modlitbe
pomodlím sa za svojich rodičov a súrodencov

utriem prach svätá omša

desiatok ruženca

pomoc ockovi alebo mamičke

pochválim niekoho

vysypanie smetí z koša

pomoc mladšiemu súrodencovi

spoločenská hra s rodinou

poumývam a upracem riad
pomodlím sa krížovú cestu

zatelefonujem starým rodičom

poukladám topánky v predsieni

prečítam si príbeh zo Svätého písma

pomôžem pri príprave jedla

Pripravila 
Elena Brenkusová 

Ilustrovala 
Eva Nocarová



SPOZNÁVAME 
SLOVENSKO
S MARTINOM

A KLÁROU
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MÚZEUM DOPRAVY 
V BRATISLAVE

Neveľké Múzeum dopravy v Bratislave je pobočkou Slovenského 
technického múzea v Košiciach. Je to múzeum so stálou expozíciou 
dopravných prostriedkov cestnej a železničnej dopravy. Nachádza 
sa pri Hlavnej stanici v Bratislave na mieste, kde v 19. storočí 
bolo koľajisko s parnými lokomotívami. Vo svojej zbierke 
                          má okrem železničnej výstavy vyše 100 

historických áut a motocyklov, medzi 
        inými aj značky Škoda, Tatra, 

Praga, Mercedes-Benz, Fiat 
a ďalšie. Väčšinu z nich na našich 
cestách už vidieť iba na stretnutí klubu veteránov. 

Na Slovensku je veľa zaujímavých múzeí. Slovenské národné 
múzeum v Bratislave, Múzeum letectva v Košiciach, Múzeum hračiek 

na hrade Modrý kameň, či Poštové múzeum v Banskej Bystrici. 
Nedávno som si s ocinom urobila exkurziu do Múzea dopravy.

Návštevníkov zaujme motorka Čechie, 
známa aj pod názvom Böhmerland. 
Vyrábali ju v rokoch 1924 až 1939 
v Čechách. Dosahovala rýchlosť 
až 100 km za hodinu. Zaujímavá 
je najmä tým, že sa na nej mohli 
odviesť až traja cestujúci sediaci 
                                za sebou. 



Miesto a jeho okolie 
Okrem dopravného 
múzea sú v Bratislave 
aj ďalšie zaujímavé múzeá 
a výstavné centrá ako sú Slovenské 
národné múzeum, Mestské múzeum 
so Starou radnicou, Vodárenské 
múzeum, Múzeum hodín, Tripland 
– Galéria optických ilúzií a klamov, 
BIBIANA – Medzinárodný dom umenia 
pre deti, zážitkové a vedecké centrum 
pre deti Aurelium a mnoho ďalších.
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30. apríla 1991 o 14.30 vyrobili v podniku Sachsenring-Werk v Zwickau 
posledné vozidlo tohto druhu. Dokopy vyrobili 2 841 590 trabantov.

NEMÁME TOĽKO OCELE AKO 
V ZÁPADNOM NEMECKU. Z ČOHO 

BUDEME VYRÁBAŤ AUTÁ?

POUŽIME 
UMELÚ HMOTU 
– DUROPLAST. 
VYROBÍME ICH 

Z ODPADOVEJ BA-
VLNY A UMELEJ 

ŽIVICE.

PREDSTAVUJEME 
VÁM TRABANT P 50! 

OCKO, NEDÁ SA 
ÍSŤ RÝCHLEJŠIE? 

NAJRÝCHLEJŠIE 
SA DÁ ÍSŤ 

DEVÄŤDESIATKOU.

TRABANT 601 
VYZERÁ TROŠKU 

LEPŠIE.  
STÁLE 

JE POMALÝ 
     A PORIADNE DYMÍ. 
            ALE JE VEĽMI 

           OBĽÚBENÝ.

Pavúčik Zlatúšik a jeho sestrička Minka sa 
tešia zo zimných radovánok. Zabavia sa pri 
stavaní snehuliaka i korčuľovaní na jazere. 

Čo im ešte nachystala čarovná zima, sa 
dozviete v knihe, ktorú venuje knižná

                kamarátka .

Pripravil: Pavol Krajčír, foto: autor
Ilustrácie: Marianna Čaučíková

GPS 
48.155746

17.106226

KOLESÁCHLEGENDA NA



VYPÁTRALI 
SME PRE TEBA
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Obdobie od Troch kráľov (6. januára) 
do Popolcovej stredy sa volá fašiangy. 

Je to čas plesov, zábavy, karnevalov 
a hodovania. Obdobie pred Veľkým 

pôstom sa skončí v predvečer 
Popolcovej stredy. 

Slovo fašiang má nemecký 
pôvod. V časoch Veľkej 
Moravy sa používal termín 
mjasopust, ktorý označoval 
koniec jedenia mäsa pred 
pôstom. Dodnes sa v Čechách 
nazýva masopust.

Fašiangy boli oddávna symbolom radosti a hojnosti. 
V tom čase sa konajú svadby, zábavy a karnevalové 
sprievody. Typickým fašiangovým jedlom sú šišky 
s lekvárom, fánky a zabíjačkové špeciality. 

FAŠIANGY

V mnohých častiach Slovenska 
sa konajú fašiangové sprievody, 
a to najmä v posledný víkend pred 
Popolcovou stredou. Ľudia chodia 
v sprievode prezlečení do všakovakých 
kostýmov a masiek. Celou dedinou 
alebo mestečkom sa ozýva spev a hra  
na rôznych hudobných nástrojoch. 



V rohu výťahovej strojovne neprestáva snovať 
pavúčia rodinka Websterovcov svoje malé 
prí be hy. Pavúčica Lili zažije veľa dobrodružstiev 
v šiestich rozprávkach plných napätia i zábavy. 
Venuje vydavateľstvo Slovart (www.slovart.sk).

Úloha pre teba: Navrhni 
vlastnú fašiangovú masku a jej 
obrázok pošli do 20. februára 
na adresu redakcie. Trom vy žre-
bo vaným pošleme knižku.
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Sprievod 
vrcholí 
fašiangovou 
zábavou, pri 
ktorej ľudia 
spievajú, 
tancujú a tešia 
sa. Tieto zvyky 
pretrvávajú 
hlavne na 
dedinách až do 
dnešných dní.

Pred Popolcovou stredou mládenci 
obradne pochovávajú basu – symbol 
dedinských tancovačiek. Všetkým je 
jasné, že hudobné nástroje zmĺknu 

a zábava sa končí. Nastáva obdobie 
pôstu, v ktorom sa pripravujeme 

na Veľkú noc. 

Pripravila: Elena Brenkusová
Foto: archív OcÚ Čierny Balog 

a Juraj Gonšor



Napíšte nám, čím je vaša trieda výnimočná! 
Nezabudnite k tomu priložiť spoločnú fotku! 

Možno práve vašu správu si prečítate 
v niektorom z ďalších čísel Rebríka.

POŠTÁREŇ
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Objavuj svet s priateľmi

Objednávka

Objednávam si Rebrík od .......................... (uveďte mesiac a rok).

Rebrík chcem odoberať do ....................... (uveďte mesiac a rok).

Adresát
Meno a priezvisko:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ulica: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PSČ a obec: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Platca
Meno a priezvisko:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ulica: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tel. číslo: . . . . . . . . . . . . . . . . . e-mail: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PSČ a obec: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Dátum: . . . . . . . . . . . . . Podpis platcu:   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



Objednaj si Rebrík na školský rok 2020/2021.
Cena 1,90 €/ks, predplatitelia: 1,75 €/ks.

Predplatné za 10 čísel na školský rok 17,50 €.
Rebrík si môžete objednať kedykoľvek!

Súhlasím so spracovaním osobných údajov. (označte krížikom)

Klárka 
Berkyová, 
Rajec, 
7 rokov

DECEMBER
Téma: Tomáš Novák, Trnava, Marína Kunštárová, Zvolen 
a Bianka Gregorová, Nová Baňa. Cesta lásky: Michaela 
Bobušová, Liptovský Mikuláš, Samko Pacalaj, Zvolen 
a Elia Borošová, Nová Baňa. Svätý z ikony: Sárka 
Zacharová, Čadca, Evička Bandová, Dulovce a Janko 
Janský, Raková. Rika v Hádankove: Philip Lednický, 
Šuňava, Lujza a Laura Servanské, Bratislava a Jakub 
Kľučiar, Zlaté Moravce. Veselí duchom: Tomáško Hu-
rák, Ťapešovo, Marko Madara, Štrba a Sofinka Lacková, 
Snina. Škola stonožky Jožky: Veronika Kaňuková, Šar. 
Bohdanovce, Katka Kohutová, Prešov a Marko Ševčík, 
Plavnica. Vypátrali sme pre teba: Martinka Štefušová, 
Košice, Lucka Chlustová, Ružomberok a Klára Šif fa lo vi-
čo vá, Bratislava.

Časopis Rebrík vydáva Vydavateľstvo DON BOSCO, 
sídlo: Miletičova 7, 821 08 Bratislava 2, IČO: 50434870. 
Šéfredaktorka: Katarína Jantáková, sadzba: Ružový sloník, 
jazyková úprava: Mária Pisárčiková. 
Vychádza s cirkevným schválením Arcibiskupského úradu 
v Bratislave zo dňa 10. augusta 2015, Prot. N. 3155/2015. 
Cenzor: Mgr. Martin Jarábek. Redakčná rada: 
Jana Osvaldíková, Brigita Janovičová, Katarína Jantáková, 
Martin Jarábek, Dana Macáková, Marianna Čaučíková 
a Mária Páleníková.
Objednávky a distribúcia: Časopis Rebrík, 
Miletičova 7, 821 08 Bratislava 2, tel. 0903 962 029; 
e-mail: objednavky@rebrik.sk, web: rebrik.sk/objednavky/
Grafický návrh: Mária Páleníková. Predná strana obálky:
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Na www.rebrik.sk 
nájdeš pracovné 

listy Čítanie 
s Rebom a Rikou!
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Chcete vedieť, kto bol Bombura alebo upír Prdimucha? 
Aj s týmito záhadnými postavami sa čokoládový 

kokeršpaniel Gordon stretol na potulkách Horehroním. 
Viac sa dočítaš v knihe, ktorú venuje vydavateľstvo 

Perfekt (www.perfekt.sk).

Stará mama
Moja stará mama je pre mňa príkladom svätos-
ti, pretože sa často modlí, chodieva na sväté 
omše, často počúva svätý ruženec z TV alebo 
z rádia. Úrodu, ktorú dopestuje so starým 
ockom, vždy rozdá svojim deťom a vnúčatám. 
Nikdy som ju nevidela kričať, hádať sa, ohová-
rať. Stále je milá, dobrá, obetavá, chápavá 
a usmiata. Keď som u nej, volá ma na svätú 
omšu a modlí sa so mnou. Darovala mi veľa 
kníh o svätých a predplatila mi Rebrík. Je to 
najúžasnejšia stará mama na svete.

Johanka Šimonová, Nitra

DOBRÉ SPRÁVY 

Barbora Muchová, Trebišov

Tretiaci
My sme veľkí šikovníci, 
šachisti a výtvarníci.

Futbal radi hrávame, 
pritom sa zabávame.

Učivo hravo zvládneme 
a tiež pekne spievame.

Pani učiteľka tíši krik, 
objednala nám Rebrík.

Šimon Brodziansky, 
Nová Baňa, 8 rokov Matúš Král, Nová Baňa, 

8 rokov

Nelka Civková, Nová Baňa, 8 rokov

Dianka Štrbová, 
Nová Baňa, 8 rokov

Viliam Kováč, Ružomberok, 10 rokov

Vanesa Horváthová, Jurské, 9 rokov

Dominik 
a Majka 
Vráblovci, 
Lysá pod 
Makytou, 
4 a 8 rokov

Môj úspešný deň
Jedného dňa som sa s rodičmi vybrala na špor-
tové ihrisko. Videla som malé dievčatko, ako sa 
pretáča na hrazde. Chcela som to skúsiť aj ja. 
Ale nepodarilo sa mi to. Ocko mi pomohol a zvlád-
la som to. Bola som šťastná, že sa mi to podarilo.

Soňa Kocurová, Košice-Krásna, 8 rokov

Oliver Štvarták, Ľubotice, 7 rokov



Napísala Jana Osvaldíková, ilustrovala Rebeka Vakrčková, 2021


